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PRESSEINFORMATION

Combi Emden o6ffnet seine Turen nach Umbau:

Bewahrte Frische neu erleben

Emden, 01. Oktober — Seit fast 30 Jahren ist der Combi-Markt in Emden
ein fester Bestandteil der Nachbarschaft: Ab heute prasentiert er sich am
bekannten Standort in neuem Glanz. Der renovierte Markt |adt mit einer
modernen Verkaufsflache, erweitertem Sortiment und innovativen Services

wie Scan & GO und Self-Check-Out-Kassen zum Einkaufen ein.

Marktleiterin Karen Dirks und ihr Team freuen sich, den Kundinnen und
Kunden in Emden ein noch angenehmeres Einkaufserlebnis bieten zu kén-
nen. ,Die groBzigigen, hellen Raumlichkeiten laden zum Entdecken ein.
Besonders die neu gestalteten Bedientheken, an denen hochwertige
Fleisch-, Wurst- und Kasespezialitdten angeboten werden, heben die Qua-
litdt und Frische des Sortiments hervor. Neben den bekannten Produkten
bietet der Markt noch eine gréBere Auswahl an regionalen und nachhalti-

gen Produkten®, erklart Karen Dirks stolz.

Combi setzt weiterhin auf regionale Partnerschaften und eine nachhaltige
Produktauswahl. Die HofWerte-Eigenmarke garantiert Fleisch- und Wurst-
waren aus artgerechter Tierhaltung sowie saisonales Obst und Gemise
von Erzeugern aus der Region. Kurze Transportwege sichern Frische und
unterstutzen die heimische Wirtschaft. Auch das Thema Nachhaltigkeit

wurde beim Umbau konsequent verfolgt: Modernste Technik, energieeffizi-
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ente Beleuchtung und eine umweltfreundliche Kéaltetechnik sorgen flr einen
verantwortungsvollen Umgang mit Ressourcen. Ergénzt wird das Sortiment
durch das gastronomische Angebot, zum Beispiel in der ,Backstube®, mit
frisch gebackenen Backwaren oder mit dem téglich wechselnden Mittags-
tisch an der ,Strandbude” - ob flir den schnellen Lunch, eine Mahlzeit zum

Mitnehmen oder den Snack fur zwischendurch.

Auch in puncto Innovation geht der neue Markt einen groBen Schritt voran:
Mit der praktischen Scan & GO-Technologie wird das Einkaufen deutlich
einfacher und schneller. Kundinnen und Kunden kénnen ihre Produkte di-
rekt wahrend ihres Einkaufs selbst scannen, entweder mithilfe von Hand-
scannern oder Uber die MOIN CARD-App auf dem Smartphone. Bezahlt
werden kann an den gewohnten Kassen mit Mitarbeitenden oder bargeld-
los an der Self-Chek-Out-Kasse. Marktleiterin Karen Dirks und ihr Team
stehen den Kundinnen und Kunden bei diesen Services unterstiitzend zur

Seite.

Das gesamte Team des Combi-Marktes bedankt sich herzlich bei seinen
Kundinnen und Kunden fiir die Treue wahrend der Umbauphase. Mit der
Wiederer6ffnung freuen sich Marktleiterin Karen Dirks und ihre Kolleginnen
und Kollegen ihr Kundinnen und Kunden in neuer Wohlfuhlatmosphére mit
Frische, Vielfalt und Modernitat begriiBen zu durfen. Seit dem 1. Oktober
ist der Combi-Markt Emden wieder wie gewohnt, montags bis samstags
von 08:00 Uhr bis 22:00 Uhr, fir seine Kundinnen und Kunden da und freut
sich darauf, die erfolgreiche Geschichte als verlasslicher Nahversorger der

Region fortzusetzen.
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Die Combi Verbrauchermaérkte

Das Netzwerk des Lebensmittelhdndlers Combi umfasst 189 Standorte. Von der
Nordsee bis ins Munsterland sind die Combi-Mé&rkte Nahversorger und liegen in
besten wohn- und verkehrsintegrierten Lagen. Auf Verkaufsflachen von 450 bis
2.500 Quadratmetern bilden Lebensmittel und Frischeartikel den Schwerpunkt.
Verschiedene Formate — vom autonomen Einkaufen Uber den urbanen City Markt
bis hin zum groBen Verbrauchermarkt — bieten sie fiir jeden Standort das optimale
Konzept. Combi Uberzeugt durch Regionalitat, Warenvielfalt, Qualitat, Frische,
Service und Preis. Erganzt wird das umfangreiche Sortiment durch ein interessan-
tes Angebot von leistungsstarken Fachmietern.
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